
MENU
Une gamme complète pour
tout type d’évènement, de
l’apéritif au dessert en passant
par notre traditionnel pain au
beurre chocolat. 

Retrait à Crépy en Valois ou
Soissons. Livraison dans un
rayon de 30kms. Au delà de
30kms sous conditions

https://tikazla-traiteur.fr

Une cuisine entièrement faite maison, avec
amour et passion. 

avis Google
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SERVICE TRAITEUR

Ti Kaz la, c’est avant tout une histoire de famille.
Derrière notre service Traiteur se cache un père,
une fille et une mère unis par la passion de la
cuisine et le plaisir de partager. Nous proposons
des spécialités créoles et d’ailleurs, préparées
avec amour, authenticité et générosité. Chez Ti
Kaz La Traiteur, nous préparons bien plus qu’un
repas: une émotion à chaque bouchée, un
souvenir, une part de nous et de notre amour
pour la cuisine. 

Plateaux prêts à poser, mignardises salées et sucrées, repas, gâteaux

A propos de nous



Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur
adipiscing elit, sed do eiusmod tempor incididunt
ut labore et dolore magna aliqua. Ut enim ad
minim veniam, quis nostrud exercitation ullamco
laboris nisi ut aliquip ex ea commodo consequat.
Duis aute irure dolor in reprehenderit

Vision
PLATEAUX SALÉS

Les spécialités

45,00€ le plateau
40 pièces

4 choix maximum par plateau

Les classiques
Mini hot dog saucisse de porc ou de volaille

Mini croque monsieur

Roulé aux saucisses et cheddar

Mini tarte crevettes, oignons-lardons ou morue

Mini quiche thon, lorraine ou légumes

Mini wrap thon, jambon-emmental ou saumon fumé

Mini cake crevette, morue, thon, chèvre-chorizo ou

jambon-fromage-olives

Mini pizza jambon fromage, champignons, thon, 3

fromages ou chèvre et miel

Navette thon, poulet, morue, saumon fumé, chèvre

miel et noix, rosette ou jambon-fromage

Petit pâté porc, bœuf ou poulet

Pastel thon, bœuf ou poulet

Mini bokits poulet fumé, morue, jambon/fromage ou

légumes

Wings de poulet miel et sésame



Classiques et spécialités

Divers assortiments

Order Now

SÉLECTION
               OPTIMISÉE

A partir de 28,00€
15 pièces ou plus

Samoussa bœuf, poulet, thon ou légumes

Mini burger boeuf, poulet frit, poisson ou végé

Mini agoulou jambon-fromage, poulet, jambon-

fromage saucisses, viande hachée ou morue

Petit pâté à la morue

Nem au poulet ou au porc

Mini bokit aux crevettes

Mini brochette d’alloco

PLATEAUX SALÉS

50,00€ le plateau
40 pièces

4 choix maximum par plateau

Mini bagels 60,00€ les 40

poulet, jambon blanc, jambon cru, thon ou saumon fumé

Mini brochettes 65,00€ les 50 pièces

mix bœuf et poulet ou bœuf, poulet et alloco

P’tit wrap 28,00€ les 15

Tenders ou chèvre pané

Verrines 55,00€ les 35

avocat crevette, morue crudités, saumon et fromage frais

ou purée de banane jaune et crevette



NOTRE

GAMME

COMPLÈTE

Vous organisez un évènement privé
ou professionnel et vous êtes à la
recherche du menu idéal, nous

proposons un large choix qui peut
convenir à tout type de célébration. 

Pour vos apéritifs, cocktails
dinatoire, pièces salées ou
sucrées..

Mignardises salées et
sucrées

Choix d’entrées, plats et
desserts. A compter de 10
personnes. Pour un menu sur
mesure ou qui ne figure pas
sur la carte, faire une
demande de devis.

Repas
Pâtisseries et douceurs
sucrées pour vos événements
en particulier les
anniversaires, pour petits et
grands.

Du salé, du sucré, des
smooties.. en box ou à
composer. 

Box Goûter

Brunch

Recommandations

Apéritif suivi d’un repas: 6 pièces/pers
Cocktail dinatoire: 15 à 20 pièces salées et
3 à 6 pièces sucrées



NOS MIGNARDISES

SALÉES

Mini burger                                                              1,50€

boeuf, poulet, poisson ou végé

Mini hot dog                                                            1,20€

saucisse de porc ou de volaille, ketchup-moutarde et

oignons frits

Mini bagel                                                               1,60€

poulet, jambon blanc, jambon cru, thon ou saumon

fumé

Mini croque-monsieur                                           1,20€

jambon de porc ou de dinde, fromage

Roulé aux saucisses                                              0,95€

au cheddar

Mini tarte                                                                1,20€

crevettes, oignons-lardons ou morue

Mini quiche                                                             1,20€

thon, lorraine ou légumes

Mini wrap                                                                1,10€

thon, jambon-emmental ou saumon fumé

Mini cake                                                                1,20€

crevette, thon, morue chèvre-chorizo ou jambon-

fromage-olives

Mini pizza                                                                1,10€

jambon fromage, champignons, thon, 3 fromages,  

chèvre et miel

Navette thon, poulet, morue, saumon fumé, chèvre

Les classiques Les spécialités
Samoussa                                                               1,40€

boeuf, poulet, thon ou légumes

Mini agoulou                                                           1,40€

jambon fromage, poulet, jambon fromage saucisses,

viande hachée ou morue

Petit pâté                                                                1,30€

Porc, bœuf, poulet ou morue

Pastel                                                                       1,10€

bœuf, poulet ou thon

Nem                                                                         1,30€

au porc ou au poulet

Accras (30 minimum)                                            0,60€

morue, crevettes ou légumes

Wings de poulet                                                     1,20€

miel & sésame

Mini bokit                                                                1,30€

poulet fumé, morue, jambon/fromage, légumes

Mini bokits aux crevettes                                      1,50€

Les mini brochettes

Mini brochette de bœuf au curry                         1,50€

Mini brochette d’alloco                                         1,30€

Mini brochette de crevette marinée                    1,50€

Mini brochette de poulet tandoori                       1,40€

Les verrines
Avocat crevette                                         1,70€

guacamole et crevettes marinées

Saumon fromage frais                              1,70€

mousse de fromage frais et saumon fumé

Morue-crudités                                         1,60€

concombres, tomates et chiquetaille

Banane jaune                                             1,70€

Purée de banane plantain et crevette

Tempura de crevette                                1,80€

sauce sweet chili ou curry-mango

Mini salade césar                                       1,80€

Salade, poulet pané, parmesan, croûtons et

sauce césar

Mini salade de pâtes                                 1,80€

Pâte, pesto rosso, parmesan et jambon cru

P’tit Wrap poulet ou chèvre                     2,10€

tortilla, poulet ou chèvre pané, cheddar,

salade, sauce blanche et oignons frits



PIÈCES SUCRÉES
Les verrines
Tiramisu                                                                                       1,90€

classique, pistache, speculoos, citron ou kinder bueno

Tarte revisitée                                                                             1,80€

Citron ou fraise

Panna cotta                                                                     1,80€

fruits rouges ou fruits exotiques                              60,00€ les 35

Les gâteaux
Mini brookie                                                                                 1,30€

moitié cookie, moitié brownie

Mini gâteau à l’ananas                                                                1,20€

moelleux à l’ananas caramélisé

Mini gâteau au chocolat                                                             1,20€

Les tartelettes
Tartelette au citron meringuée                                                 1,30€

Tartelette aux pommes                                                              1,30€

Mini crumble aux pommes                                                         1,20€

Mini brochette de fruits                                                             1,50€
un minimum de 15 pièces par variété minimum est demandé.



BRUNCH 

EN BOX OU SUR MESURE

Toasts                                                                     4,50€

Saumon guacamole ou crevettes guacamole

Bagel                                                                       5,50€

poulet, jambon cru, thon ou saumon fumé

Wrap                                                                       4,80€

poulet pané crudités ou thon crudités

Tartelette                                                               3,50€

crevettes, morue, poulet ou légumes

Bokit                                                                       4,50€

poulet fumé, morue, jambon fromage saucisses

Propositions salées NOS BOX SUCREES
Pancakes                                                                 45,00€
30 pancakes,
caramel beurre salé, confitures, pâte à tartiner

Crêpes                                                                     45,00€                           
30 crêpes,  
caramel beurre salé, confitures, pâte à tartiner   

Gaufres                                                                    45,00€
30 gaufres,
caramel beurre  salé, confitures, pâte à tartiner

Muffins                                                                    60,00€
30 muffins vanille, chocolat ou myrtille

 

 

Propositions sucrées
Brioches perdues, pancakes, crêpes x30         45,00€

fruits, caramel, confitures…

Cake 8 parts minimum                                         3,00€

citron pavot, chocolat, pomme cannelle

Yaourt                                                                     4,50€

fromage blanc ou yaourt à la grecque, fruits, miel &

muesli

Pain au beurre
Prix au kg                                                       

Chocolat antillais
prix au L, avec ou sans beurre de cacahuètes

18,00€

12,00€



NOS BOX Order Now

1 jus d’orange pressé

1 croissant ou pain au chocolat

1 brioche perdue

2 crêpes ou 2 pancakes

1 fromages blanc ou yaourt grec fruits rouges ou miel

muesli

1 quiche lorraine ou thon

1 bun brioché à l’effiloché de poulet 

Charcuterie (jambon cru, pavé au poivre, jambon aux

herbes)

1 salade de fruits frais

Pain, beurre, confiture, pâte à tartiner...

1 smoothie mangue ananas orange citron vert

1 pomme cannelle

1 chocolat antillais

2 brioches perdue à la cannelle, confiture de goyave

1 tarte morue, crevettes ou poulet fumé 

1 agoulou bœuf, poulet ou jambon fromage saucisses 

Pikliz (chou, carottes, piment)

1 gâteau à l’ananas ou 2 pâtés sucrés

1 salade de fruits frais

CARIBÉENNE

25,00€/pers

CONTINENTALE

22,50€/pers

*PHOTO S NON CONTRACTUELLES



NOS PLATS ET DESSERTS

Nous vous proposons une cuisine
généreuse et authentique, alliant saveurs
créoles et saveurs traditionnelles. Idéals
pour vos événements privés ou
professionnels, nos plats s’adaptent à
toutes vos envies. Possibilité de louer des
réchauds pour vos buffets sous condition.

Colombo de cabri en préparation
Un plat emblématique de la cuisine antillaise,
Une recette riche en saveurs, préparée dans le respect de la tradition pour un
résultat parfumé et authentique.

Nos plats

Nos desserts

Pour terminer vos repas sur une note
gourmande, découvrez notre sélection  de
desserts fait maison. Douceurs
traditionnelles et créations modernes se
mêlent pour satisfaire tous les palais. 



NOS PLATS
Colombo de poulet                                              12,00€

Fricassé de poulet                                        12,00€

Colombo de cabri                                                13,00€

Rougail saucisses                                         12,00€

Poulet curry coco                                                13,00€
Tous les plats sont accompagnés de riz blanc

Riz blanc                                                                 2,50€

Riz safrané aux petits légumes                        3,50€

Riz djon djon                                                          5,00€

Riz haricots rouges                                        4,50€

Gratin de  patate douce                                        5,00€

Gratin de banane plantain                              5,00€

Gratin dauphinois                                                  5,00€

Couscous                                                     12,00€

Couscous royal                                                     15,50€

Paëlla                                                           9,50€
Fricassé de poulet

DIVERS SPECIALITES
Pikliz (chou, carottes et piment)                                           3,50€

Salade d’avocat et crevettes                                          4,70€

Planteur des îles                                                                   15,00€

Planteur des îles sans alcool                                         9,00€



NOS DESSERTS
Salade de fruits exotiques                                   3,50€

Flan à la noix de coco                                    3,50€

Gâteau à l’ananas                                          3,60€

Framboisier                                                            3,60€

Fraisier                                                         3,60€

Forêt noire                                                              3,20€

Mont blanc                                                    3,10€

Passion mangue                                                    3,60€

Entremet 3 chocolats                                    3,60€

Pain doux                                             à partir de 3,10€

Pièce montée                                à partir de 4,20€

Salade de fruits exotiques

Prix indiqué à la part,
minimum de commande 10 parts



INFORMATIONS UTILES

Les commandes doivent être confirmées au minimum 7 jours à l’avance

Un acompte est demandé pour validation, aucune commande ne sera réalisée sans acompte

Le retrait est possible à Crépy en Valois ou Soissons

Les mignardises sont disposées sur plateaux, les pièces chaudes sont à réchauffées à 140° pendant environ 10 mins

Les allergies ou régimes spéciaux sont à signaler avant la validation du devis

Tous nos aliments sont livrés froids afin de garantir la sécurité alimentaire, merci de vous assurer d’avoir le

nécessaire pour réchauffer

Location de réchauds possible pour les plats chauds (à partir de 30 parts)

Conditions de livraison

Livraison dans un rayon de 30kms autour de Crépy en Valois et Soissons

10 à 19 kms: 15€ / 20 à 29kms: 20€

Au delà de 30kms, livraison à partir de 25€ et minimum de commande de 250€

Longues distances, nous contacter.



Demande de devis

Merci d’indiquer
Votre nom, prénom, adresse postale, n° tel, adresse e-mail

La date et l’adresse de l’évènement
Le nombre de personnes

Les restrictions alimentaires s’il y a 
En retrait ou en livraison

Vos choix précis ou un maximum d’informations les concernant
Votre budget (afin de vous proposer un devis adapté)

51.tikazla@gmail.com


